TROPISCHE PANNENKOEKTES MET KOKOS EN MANGO!

NODIG:

2 eieren

100 gram bloem

100 milliliter melk

1 eetlepel suiker

1 theelepel bakpoeder
handje kokosrasp

1/2 mango

honing

DOEN:

1. Splits de eieren en klop de eiwitten met de suiker stijf.
Klop in een andere kom de dooiers met de bloem, melk,
suiker en het bakpoeder tot een egaal mengsel. Schep
vervolgens beiden mengsels met een spatel samen tot
een egaal beslag.

2. Smelt een beetje boter in een pan en bak de
pannenkoekjes goud bruin aan beiden kanten.
Ondertussen kun je de mango in blokjes snijden. Stapel
de pannenkoekjes op en serveer met de mango, kokos

en honing.

Smullen maar!
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