
Nodig
3 eieren 
100 gr ham 
500 gram witte asperge 
punten 
3 el mayonaise 
halve citroen
1 el crème fraiche 
peper zout 

Doen
1. �Kook de witte aspergepunten ongeveer 10 minuten. De 

eieren kook je ook 10 minuten.
2. �Haal het eigeel uit de eieren en prak fijn met een vork. 

Het eiwit snijd je in blokjes. Ook de ham snijd je in blokjes 
of dunne reepjes.

3. �Meng de witte aspergepunten met ham, eiwit, eigeel, 
mayonaise, crème fraîche, sap van een halve citroen, 
peper en zout naar smaak.

Smakelijk eten!

Lekker genieten van witte aspergesalade!
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