
Nodig
75 gram walnoten of pecan 
4 stukjes roodlof
80 pancetta
2 teentjes knoflook
1/2  glas witte wijn
250 ml room
50 gram parmezaanse kaas
salie
500 gram penne

Doen
1. �Rooster de walnoten in een pannetje. Kook pasta volgens 

de verpakking
2. �Bak pancetta, voeg knoflook toe, vervolgens reepjes 

roodlof, gehakte salie. blus met witte wijn, voeg de room 
toe en Parmezaanse kaas.

3. �Meng de saus met uitgelekte pasta. Verdeel de walnoten 
erop en garneer met nog wat salie.

Smakelijk eten!

Verrassende lekkere pasta met roodlof en noten

www.bonapetit.nu

lekker 
snel
klaar

®2019 BONAPETIT: Niets van dit recept/foto’s mag worden verveelvoudigd of openbaar gemaakt worden op welke wijze dan 
ook zonder schriftelijke toestemming van BONAPETIT.  Ondanks dat dit recept met grote zorg is gemaakt, 

is BONAPETIT niet aansprakelijk voor schade als gevolg van typefouten.


