SNELLE EN STMPELE SPINAZIESTAMPROT

- 1kg aardappels

- 750 gram spinazie
(diepvries)

- 1ui, gesnipperd

- 1Tel mosterd

- 100 gram geraspte kaas

- Tel roomboter
peper en zout naar smaak

- 4 gekookte eieren

DOEN

1. Smoor de gesnipperd ui ongeveer 10 minuten in boter,
Doe vervolgens de spinazie erbij en laat langzaam
ontdooien.

2. Kook de aardappels gaar en pureer met vocht breng op
smaak met peper en zout.

3. Roer de mosterd en kaas door de spinazie en meng
tenslotte door aardappelpuree. Schep op de borden en
leg er een gesneden gekookt ei op.

Serveer eventueel met stukje vis of vlees naar keuze.



