
Nodig:
200 gram melkchocolade
200 gram pure chocolade 
(70% cacao)
150 gram pepernoten
150 gram snoep (schuimpjes, 
tumtums, vruchtenhartjes)

Doen:
1.	 Smelt de melkchocolade en de pure chocolade 

in aparte kommen au bain-marie. Roer een paar 
pepernoten en schuimpjes door de chocolade wanneer 
het gesmolten is.

2.	 Schenk de chocolade in een vorm of blik bekleed met 
bakpapier. (De vorm die ik gebruikte was 20 bij 20 
centimeter). Als je de melkchocolade niet mengt met de 
pure chocolade tot een geheel, krijg je een soort zebra 
effect wat erg tof is. Strooi vervolgens de rest van het 
strooigoed over de chocolade. Omdat ik zelf een pietje 
precies ben, leg ik alles er netjes op.

3.	 Zet de chocolade in de koelkast tot de gesmolten 
chocolade weer helemaal hard is. Haal de chocolade 
dan de uit de vorm. Breek of hak de rocky road in 
stukken om uit te delen.

Smullen maar!

Mega Sinterklaas bonbon

wie zoet 
is krijgt 

lekkers!
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