PERFECTE PANZANELLA MET KIP

NODIG (4 PERS):

400 gram kipfilet in blokjes
500 gram tomaten in
stukken

3 tenen knoflook, geperst
olijfolie

balsamico azijn

1 el bruine suiker

takje (verse) rozemarijn

paar blaadjes verse salie

1tl oregano

50 gram pancetta in reepjes
15 zwarte olijven

2 ciabatta broodjes in
stukken of ander (oud) brood
Parmezaanse kaas

verse basilicum

peper en zout naar smaak

DOEN:

Leg de blokjes kip minimaal 30 minuten in een
marinade van 5 el olijfolie, 1 el balsamico azijn, bruine
suiker, knoflook, rozemarijn, oregano, peper en zout.
Verwarm de oven op 180 ° C.

Zet de kip met olijven en pancetta 25 minuten in de
oven. Doe de laatste 10 minuten de stukjes ciabatta
broodjes vermengd met olijfolie, kruiden en knoflook bij
de kip in de oven.

Snijd de tomaten in stukken en doe in een grote kom.
Voeg de kip met pancetta, olijven en stukjes brood toe.
Meng met de tomaten, Parmezaanse kaas en verse
basilicum met 3 el olijfolie en 1 el balsamicoazijn en

breng op smaak met peper en zout.

WWW . BONAPETIT. NU

®2019 BONAPETIT: Niets van dit recept/foto’'s mag worden verveelvoudigd of openbaar gemaakt worden op welke wijze dan
ook zonder schriftelijke toestemming van BONAPETIT. Ondanks dat dit recept met grote zorg is gemaakt,
is BONAPETIT niet aansprakelijk voor schade als gevolg van typefouten



